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1.食品安全，新技术在食品中抑制致病菌的应用研究

2.宠物食品加工技术及检测的应用研究

3.谷物化学和焙烤加工技术

4.挤压技术，谷物化学等在食品加工中的作用

5.牛奶及奶制品的研究

6.食品结构和感官评定，功能性食品研究
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